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KAVURMALI FIRIK PILAVI (GAZIANTEP)

https://acunn.com

1 subardagi firik

1 subardagi basbagi bulgur

1 adet orta boy kuru sodan (Yemeklik dogranmig)
1 subardagi haslanmis nohut

1 tath kasidi tereyad

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 cay kasigi tuz, karabiber, pulbiber

1 tath kasidi biber salgasi

1 paket kavurma (150 grlik paket )

4 su bardagi su

Tencereye yaglar koyalim sogani koyalim. 2 dk kavuralim. Salgayi koyup karistiralim sicak suyunu verelim. Bir
kere bulguru yikayalim. Bir kere firigi yikayalim. Tencereye ikisini de salalim karistiraim. Nohutu da ekleyip
tekrar karigtiralim. Suyunu ¢gekene kadar pismeye birakalim. Diger tarafta tavaya kavurmayi iri sekilde keselim.
Kisik ateste kendi yagi ile 3-5 dk pisirelim. Uzerine karabiber serpelim. Suyunu ¢eken pilavinin ortasina koyalim.
Uzerine havlu kagit serelim. Demlenmeye birakalim. Sicak servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:153066 « adi:Kavurmali Firik Pilavi (Gaziantep) « génderen:kalem - indirme tarihi:16.04.2024 - 12:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kavurmali-firik-pilavi-gaziantep-vt110354
https://acunn.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kavurmali-firik-pilavi-gaziantep-153066.jpg
http://www.tcpdf.org

