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KAVURMALI DUGUN CORBASI

150 g AYTAC KAVURMA

2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi tereyagi

7 su bardagi su

1 dal taze kekik

1 adet yumurta sarisi

Grandl sarimsak

Sirke

Tuz ve ¢ekilmis tane ak biber

1 Tencereye 6 su bardadi suyu ekleyin ve kaynatin.

2 Mayonez tenceresine un, yogurt, limon suyu, sirke, tuz, ak biber, yumurta sarisi ve 1su bardagi soguk suyu
ekleyin ve akigskan hale gelene kadar ¢irpin.

3 Su kaynadiktan sonra siizgegle karigsimi yavas yavas tahta kasikla ters yiz yaparak baglayin.

4 Bir tasim kaynayana kadar karigtirin. Tereyaginda kekigi yakin ve gorbanin i¢erine ekleyin.

5 Sarimsak grantllide ekleyin ve kaseye alin.

6 AYTAG KAVURMA[?ly kiip kiip dograyin ve gorbaya ekleyin.

7 Sicak servis yapin.
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