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KAVURMALI BADEMLI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet sogan

2 su bardagi sicak su

1 cay bardag ¢ig badem

Targin, yenibahar, tuz, karabiber
350 gram kuz kusbasi

1 corba kasig kekik

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Oncelikle etleri suyunu birakip gekinceye kadar pisirin. Daha sonra iizerine 1 ¢orba kasig tereyad koyup 10
dakika kavurun ve bol kekik serpip kapagini kapatin. Diger bir tencerede 1 ¢orba kasig tereyaginda bademleri
kavurup Gzerine kiyllmis sogani, piring ve baharatlari ekleyip 5 dakika kavurun. Sonra da suyu ilave edip 20
dakika haslayin. Servis yapmadan dnce etleri de igine katip beraber sunun.
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