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KAVURMA SOSLU MAKARNA

Yarim paket makarna

1 adet orta boy sogan
2 dig sarimsak

1 yemek kagigi salca

1 kase dana kavurma

1 yemek kasigdi tereyadi
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Tuz

Pul biber

Karabiber

Kekik

Tencereye makarna suyu ve tuz ekleyin ve kaynatin.

Kaynayan suya makarnay ekleyin ve 10-12 dakika haglanmasini bekleyin.

Bir yandan da genis bir tavada yemeklik dogranmig soganlari zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurun.
Ardindan ezilmis sarimsaklari, kekigi ve kavurmay: ekleyin.

Makarna suyundan kavurma tavasina ekleyin.

1 tatl kasidi domates salgasi, 1 cay kasigi biber salcasi ekleyin ve kavurmaya devam edin.

Haslanan makarnalarinizi siiziin ve tavaya ekleyin.

2-3 dakika makarna ve kavurma sosunu karigtirdiktan sonra yemeginizi tabaga alabilirsiniz.

Uzerini suslemek igin taze dogranmig dereotu ve rendelenmis tulum peyniri son derece lezzetli olacakitir.
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