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KAVURMA SOGANLI KOFTE

600 gr kéftelik kiyma

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi galeta unu
1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

Sogan ince ince kiyilir. Tavaya atilir, tereyadi eklenir, pembelesene kadar kavrulur. Atesten alinir. Buzdolabina
konur, 1 saat bekletilir. Zaman dolunca sogan buzdolabindan alinir. Yogurma kabina aktarilir. Diger kofte
malzemeleri ilave edilir, butlinlesene kadar yogrulur. Hamurdan ceviz kadar parg¢alar alinir, arzu edilen sekil
verilir. Pisirme kagidi serilmig tepsiye dizilir. 190 derece firnda 25-30 dakika pigirilir.
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