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KAVURMA (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

2 kg yagsiz kusbasi et
1,5 cay kasig karabiber
Tuz

Y2 kg yogurt

Y2 su bardagdi sadeyag
5-6 dis sarimsak
Yeterince su

Kusbas! et dudUkIU tencereye konularak yikanir. Uzerine 5 bardak su ilave edilerek atese konulur ve iyice
pisirilir. Sadeyag tavaya konup isitilir. Et, suyundan ayrilarak tavaya konulup az kavrulur. Kavrulan ete tuz,
karabiber ve etin suyundan yarim su bardag ilave edilir, kaynayinca atesten alinir. Bir kAsede hazirlanan
sarimsakli yogurt servis tabagina alinan etin Gzerine dokulerek pilav egliginde yenir.
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