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KAVURMA KIYMALI KEBAP

1 adet bayat ekmek

350 gr kiyma

1 tath kasidi pul biber
Yarim tath kasigi karabiber
Yarim tath kasigi tuz
Yarim su bardagi et suyu

1 kase yogurt

2 dis sarimsak

Once ekmek dilimlenir, dis kabugu cikarilir. Sonra kip kiip dogranir. Bir firin tepsisine dizilir. 180 derece firnda
kizarana kadar pigirilir. Bu arada yagh kiyma tavaya konur. Uzerine pul biber, tuz ve karabiber eklenir ve tane
tane olacak sekilde kavrulur. Kizarmig ekmekler blyik servis tabagina siki siki dizilir. Uzerine et suyu gezdirilir.
Sonra sarimsakli yogurt yayilir ve kavrulan kiyma birakilir.
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