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KAVURMA (DIYARBAKIR)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

10 kg butveya yarim gévde
3 kg kuyruk yagi veya 2 kg sade yag
Tuz

Yikanan kuyruk yag kiigUk parcalar halinde dogranir veya makinede cekilir.

lyice eritilip stzldr. (agik renkte olmal)

Iri parcalar halinde dogranan et, yikandiktan sonra sizulir.

Her parca tuzlanip slizgece konularak suyunun stizilmesi saglanir.

Bir gece serin yerde bekletilir.

Tencereye dizilen etlere, 2-3 su barda@i su ilave edilerek kaynara ¢ikincaya kadar pisirilir.
Atesin alti kisilarak 15-20 dakikada bir iyice karigtirilir.

Kemik etten kolayca ayriliyorsa pistigi anlagilir.

Atesten alinip kemikler etten ayrilir.

Eritilen kuyruk yag veya sade yag ete ilave edilerek tekrar pisirilir.

lyice kavurulan etin bulundugu tencereye istenirse yikanip Kurutulan ttim ayva konularak birlikte pigirilir.
Pisen ayva ¢ikarilarak kavurmanin yagina batirilan pide ile yenir.

Pisen kavurmanin ortasina yanan kibrit ¢6pu konularak neminin olup olmadig kontrol edilir.
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