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KAVURMA BOREK (ESKISEHIR)

Hamur igin:

1 bardak yogurt

1 bardak 1lik su

1 bardak sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un (kulak memesi yumusakliginda bir hamur oluyor)
Igi igin:

2 sogan

250 gr kiyma

5 patates (Haslanmig, rendelenmis)

Tuz

Karabiber

Hamuru yaglamak igin (eritiimis, iitilmig);
200 gr margarin

150 gr tereyagi

Sogani kiip kiip dogradiktan sonra sivi yap ile kavurun. Uzerine kiymayi, pirinci, karabiber ve tuzu ilave edip
pisirin. Demlenmeye birakin. )

Yagi, suyu, yumurtay bir kaba koyun. Uzerine sirkeyi ilave edin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde
edinceye kadar unu ilave edin. Hamuru 12 esit pargaya bdlin. Pargalarin her birini incecik daire seklinde agin.
Margarini eritin. Hamurun aralarini margarin ile yaglayarak 4 parca, 4 parca Ust Uste koyun. Kol bdregi gibi sarin
ve dinlenmeye birakin. Dinlenmeden sonra hamurlar 2 parmak genisliginde kesin. Tekrar podaca biyukliginde
acin arasina harci koyun ve kapattiktan sonra kenarlari bikin. Tepsiye dizin. Kizgin firnda Ustu kizarincaya
kadar pigirin.
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