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KAVURMA ARAP TAVA

500 gram orta yagl koyun kiymasi
2 tane bahce domates

1 tane sodan

2 tane aci yesil biber

5 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim yemek kasi@i biber sal¢asi
1 cay kasigi karabiber

1 corba kasigi kirmizi pul biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Sogani, sarimsagi ve yesil biberleri kiiglk kiigiik dograyin.
Domateslerin kabuklarini soyarak kip kip dograyin.

Tavaya zeytinyagdi koyup kiymayla kavurun.

Kiyma suyunu verip geri cekene kadar karistirarak kavurmayi strdarGn.
Soganlari kiymanin igine atin, ardindan sarimsak ve biberleri de ekleyin.
Biber ve soganlar yumusayincaya kadar kavurun.

Domates ve biber salcalarini ekleyin ve karigtirmaya devam edin.
Akabinde karabiber, kimyon, pul biberi ve tuzu ekleyin.

Domatesleri de katarak yumusayincaya kadar kavurun.
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