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KAVUNLU YUFKALI SUSI

1 adet taze yutka

1 kutu ton balig

15 damla soya sosu

1 dilim kavun

10 damla tath biber sosu
1 avug kaju fistigi

Bal

2 yemek kasigi yag

Yufkayi genis bir tezgaha agin ve kenarlarini keserek buyUk bir kare haline getirin ve kareyi ortasindan iki
pargaya ayirin.

En diiz kestiginiz kenarlardan itibaren, 2 cm[?lik bosluk birakarak ton baligini sarma tiit(in gibi, 1 cm. gapinda
yerlestirin.

Sonra kiicUk ki¢Uk parcaladiginiz fistiklari boydan boya dizin.

Ardindan serge parmag@i uzunlugunda ve ince kesilmis kavunlari ayni sekilde yerlestirin ve yufkanizi en az 6 tur
sikica sarin.

Kalan yufkayi kesin ve kestikten sonra hafif yaglayarak sarin, bdylece kocaman bir sigara gibi olacak.

Sonra ¢ok keskin ve tirtiksiz bir bicakla 4-5 cm kalinliginda bir parga kesin ve bu pargcayl model olarak
kullanarak diger parcalari da ayni 6l¢llerde kesin.

Susilerinizi diz bir tabaga siralayin.

Servis yapmadan hemen dnce, biraz soya ve tath biber sosunu susilerin igine sizacak sekilde koyun tabaga.
Ince dilimlenmis kavunlar da kenarina koyun. Tim susi tabaklarina balla sekiller ve siislemeler yapabilirsiniz.
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