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KAVUNLU VISNELI KOMPOSTO

Kullanilan Malzemeler
30 gram nisasta

1 paket vanilya

1 adet cubuk targin

1 litre visne suyu

500 gram tozseker
500 gram kavun

500 gram vighe

1 adet limon

2 adet yumurta aki

50 gram pudra sekeri
500 ml. st

sUislemek i¢in nane yapragi

Yapim Sekli

Visneleri yikayin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Kavunu dérde bolin, ¢ekirdeklerini ayiklayip etli kismindan toplar oyun.
Toz sekeri bir tepe halinde tencerenin ortasina dokiin. Eriterek karamelize edin. Vigne suyu ilave edin.
Karigtirarak, karameli tencereden ayirip bir tagim kaynatin.

Gubuk targin, karanfil, yarilmis gubuk vanilya ve vanilyayi ilave edin.

Nisastayi bir miktar su ile karistirin, kaynamakta olan vigne suyuna katin. 3 dakika karigtirarak kaynatin.

Limon kabugunu ince ince rendeleyin. 1 tath kasigi limon kabugu rendesini vigne ve kavun toplari ile birlikte
karisima katin. Karisimi blyik yayvan bir kaseye bosaltin, 1-2 saat buzdolabinda bekletin. Sonra iginden gubuk
vanilya, karanfiller ve gubuk targini ¢ikartin.

Yumurta akini pudra sekeri ile kati ¢irpin. Ufak duylu bir krema sikma torbasina doldurup nemli tezgaha 15-20
top sikin. SGtU buyUk bir tencerede kaynatin. Yumurta aki toplarini bir spatula yardimi ile sicak stte kaydirip 5
dakika agzi kapal olarak sutl ¢cekmesi igin bekletin.

Delikli kepge ile ¢ikartip kagit havlu Gzerine alin, stziimelerini saglayin. Daha sonra vigneli karisima katin.
Limon kabugu rendesi ve nane yapraklari ile sisleyin.
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