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KAVUNLU VE ANANASLI DONMA

350 gr kavun
350 gr ananas
1 cay bardagdi toz seker

1) Kavunu ve ananasi ayiklayip kiip kiip dograyin.

2) Derin bir kabin i¢ine aldiginiz meyvelerin Gzerine 1 ¢ay bardadi toz sekeri ilave ederek blenderden gegirin.
3) Meyvelerde hig plriz kalmayip seker eridiginde diz ve yayvan bir kaba yayin ve dondurucuya kaldirin.

4) 2-3 saatte bir ¢atal ile donan meyve puresini ezin ve kristallesmesini sadlayin.

5) 1 gece buzdolabinda dinlendirdikten sonra yine ¢atalla ezerek kirin dondurma kasigi ile kuplara bélerek
servis yapin.
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