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KAVUNLU TART

yarim bardak eritilmis margarin
2 adet yumurta

3/4 bardak seker

1/2 bardak yogurt

1,5 bardak un

1 paket kabartma tozu vanilya

1 paket dolgu kremasi

2 buguk cay bardagi soguk st
1 poset krem santi

2 cay bardagi st

yerince Kavun

3 kasik bal

Tart kalibi yaglanir. Yumurta ve seker ¢irpilir. Sirasi ile yogurt ve eritilmis yag eklenir ¢irpilir. Son olarak un,
kabartma tozu vanilya eklenir ¢irpilir ve yaglanmig olan kaliba dékuilerek 180 derece isitilmig olan firinda pigirilir.
Soguyunca ters gevrilir. Ayri bir tarafta dolgu kremasi ve soguk st ¢irpilir. Diger tarafta krem santi hazirlanip
dolgu kremasi ile karigtirilir. Hamurun izerine konur Son olarak, kremanin Gizeri kavun ile sslenir. Uzerlerinede
firga yardimi ile bal srtlir. Buzdolabinda sogutulduktan sonra servis yapllir.
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