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KAVUNLU SUFLE

Yarim kg. kavun (etli kismi)
4 adet yumurtanin aki

150 gr. toz seker

1 su bardagi krema

Kavunu kicUk kigik dograyin. Mikserden gegirelim. Bir kaba 50 gram sekerle birlikte koyalim. 15 dakika kisik
ateste pigirelim. Karigimi ateglen alip, sogutalim ve daha sonra girpalim. Yumurta aklarini kalan sekerle birlikte
kar gibi olana dek ¢irpalim. Bu karigimin icine kavunu ekleyelim. Kremayi ilave edip lyice karigtiralim. Karigsimi
sogutulmus ve igine slreg film désenmis kaliplara dolduralim. Buzlukta 4-5 saat bekletelim. Servis yapmadan 20
dakika 6nce streg flimi ¢ikartalim. Oda sicakliginda bekletelim. Diledigimiz sekilde susleyerek servis yapalim.
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