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KAVUNLU SANDVICLER

10 adet milféy hamuru

30 g toz seker

1 adet ki¢ik boy kavun

1 poset Dr. Oetker Krem Santi
40 g cikolata

Milfdy yapraklarini tezgahin tzerine siralayin ve 5 dakika bekletin. 10 cm ¢apindaki kalipla keserek yuvarlak
hale getirin. }

Yaglanmig ve su serpilmis firin tepsisine siralayin. Uzerine toz seker serpin ve pigirin.

190° C dnceden isitiimis firinda yaklasik 15 dakika pisirin.

Finndan ¢ikartip sogutun ve enlemesine ikiye kesin.

Kavunu ayiklayin ve 30 adet ince dilim kesin. Kalan kavunu gatal ile ezerek stizgtiden gegirin. Elde ettiginiz
kavun suyundan 150 ml alin ve buzdolabinda iyice sogutun. Soguyan kavun suyu ile krem santiyi 2-3 dakika
girpin.

Gikolatayr benmari ydntemi ile eritin.

Kavun dilimlerinin yarilarini gikolataya batirip milféylerin alt patlarina Gger adet siralayin. Krem santiyi krema
torbasi yardimi ile kavun dilimlerinin tGzerine sikin ve ikinci milféy patlarini kapatin.

Not: Milféyleri kesmek icin 10 cm ¢apindaki bir kase kalip olarak kullanilabilir.
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