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KAVUNLU PASTA

10 Kisilik Gerekli malzeme:
Pandispanya hamuru igin:
6 yumurta,

1 su bardagi tozseker

3 ¢ay bardagi un

2 corba kagsiJi nisasta
Yarim paket kabartma tozu
2-3 dilim sert kavun

Krema igin:

1 poset krem santi

1 su bardag st

1 kutu labne peynir veya lor peyniri

Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Tozsekerin yarisini yumurta sarilari ile bir kaba alin. Kabi kaynar su
dolu bir bagka tencerenin icine yerlestirin (benmari usulii). Orta ateste tozseker eriyinceye kadar kadar surekli
karistirarak pisirin. Atesten alip mikserle cirpin.

Yumurta aklarini ayri bir kapta kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Kalan tozsekeri ilave edip karistirin ve sarilara
ekleyin. Un, nigasta ve kabartma tozunu ilave edip dizgin bir hamur elde edinceye kadar girpin.

Yuvarlak firin kalibini yadlayip hazirladiginiz hamuru yayin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 40
dakika pisirin.

Krem santiyi sttle ¢irpin. Peyi niri ilave edip koyulagincaya kada karigtirin. Kavun dilimlerini mini G¢genler
halinde dograyin.

Pandispanya soguyunca kalip tan gikarip enine ikiye kesin. Birini tizerine krem santili karigimi siri ve Gzerini
kavun dilimleriyle kaplayin. Ikinci pandispanyay Gzerine kapatip kalan krem santili karigimi srlin. Kalan kavun
dilimleriyle suleyip buzdolabinda 10 dakika bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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