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KAVUNLU MUZLU PASTA

Pandispanyasi igin:

3 adet yumurta

2 fincan toz seker

2 yemek kagigi Ik su

1 yemek kagigr margarin
1 fincan yogurt

3 fincan un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 paket sade krem santi
1 paket sade pasta kremasi (tarife gore sit)
1 paket labne peyniri

2 adet muz

1 dilim kavun

Sislemek igin:

Pasta sUsu
Hindistancevizi

Ik olarak yumurta ve sekeri glizelce girpiyoruz. Su, yag ve yogurdu ilave edip girpmaya devam ediyoruz. Daha
sonra unu eleyerek ilave ediiyoruz. Kabartma tozu ve vanilyayi da ilave edip yaglanmig pasta kalibina pasta
hamurunu dékiyoruz (not: pASTA kalibini yaglayip unlayalim)disik derecede yaklasik 45 dakika kadar pisirip
kekimizi dinlenmeye aliyoruz. Bu arada 1 paket pasta kremasini tarife gore yapiyoruz. Krem santiyide ayri yerde
tarife gbre yapip pasta kremasina ilave ediyoruz en son olarak labneyi ilave edip pasta kremamiz hazirlamig
oluyoruz.muzlari ince ince diliyoruz. Kavunlari mikserde pure haline getiriyoruz. Pasta kekimizi 3 e bolip her
katini sekerli sUt ile islatarak ilk pasta kremasi ve meyveleri ilave ediyoruz. Pastayi sislemek arzunuza badgl.
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