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KAVUNLU KEK

https://www.elele.com.tr

2 yumurta

6 yemek kasidi toz seker

1 limonun rendelenmis kabugu
Yarim su bardagi elenmig un
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Kavun

Yumurta, seker ve rendelenmis limon kabugunu képuk képuk oluncaya kadar ¢irpin. Unu azar azar ilave ederek
karistirin. Kek harcini yaglanmis ortasi delik bir kek kalibina dékin. dnceden isitilmig 180 derece firinda 20-25
dakika p|§|r|p sogumaya birakin. Kiiglk bir dondurma ka§|g|yla kavundan yuvarlak pargalar ¢ikartin. Soguyan
kekinizi servis tabagina alip Uzerine pudra sekeri serpin. Ortasindaki bos kisma yuvarlak gikarttiginiz kavunlari
yerlestirip servis yapin.
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