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KAVUNLU IRMIK TATLISI

2 bardak irmik

1,5 bardak seker

5 bardak sit

100 gram margarin

1 tane limon kabugu rendesi
1 bardak dévilmis findik

1 ay kasigi targin

3 dilim kavun

2 tane seftali

1 fincan damla cikolata

Sit, tozseker, limon kabugdu, irmik bir tecerede karigtirarak pisirelim i¢ine targin katalim margarinin yarisini katip
karistiralim. Boza kivamina gelince atesten alalim. Karisimin yarisini islatiimig blytkce bir kaseye ddkelim.
dilimlenmis kavun ve seftaliyi kalan margarinle tavada kizartip findiklari ekleyelim kaseye koydugumuz irmigin
tzerine yayalim irmik karigiminin diger kalanini tizerine dékelim. Buzdolabinda soguttuktan sonra ters gevirip
tabaga alalim. Uzerini seftali, kavun ve damla ¢ikolatayla sisleyelim.
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