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KAVUNLU HINDISTANCEVIZLI KUPLAR

1 adet Galya kavunu

2 su bardagi su

Y2 su bardag toz seker

1 cay bardagi bugday nisastasi

1 yemek kagigi hindistancevizi rendesi
Uzeri igin:

Gilek

Kavunun cekirdeklerini dikkatli bir gekilde gikarin. Kavunu kiip kiip dograyip derin bir tencereye alin ve
blenderdan gecirin. Uzerine su, nisasta, toz seker ve hindistancevizini ilave edip tekrar blenderdan gegirin.
Tencereyi orta atese alip karigtirarak pisirin. Muhallebi kivami alan tatlyi kuplara paylastirin. Buzdolabinda
soguttuktan sonra kigUk kigik dogranmis cileklerle sisleyip servis yapin.
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