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KAVUN VE KARPUZ SERVISI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Giglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

Kavun ve karpuz uygun dilimler halinde kabugu ile kesilerek meyve veya dessert tabaginda servis yapilir. Kavun
ve karpuz 6nce ikiye boélinerek kasikla ¢ekirdekleri ¢ikarilmall ve bu sekilde dilimler halinde (sekizde bir)
sunulmalidir. Kavun ve karpuz sogutularak servis yapilirsa tadi daha belirgin hale gelir.

Kuguk kavunlar ortadan kesilip gekirdedi temizlenir. Temizlenen yarim kavun oldugu gibi (kabuklari
soyulmadan) ordévr tabagdina konularak Konuklarin sagindan servis edilir.

Kavunla birlikte pudra sekeri servis edilebilecegi gibi bazi konuklara (6zellikle yabanci konuklara) kavunla
birlikte tuz da servis yapilabilir.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 12.08.2022
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