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KAVUN SUYU
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1 kilogram kavunun ici

3 corba kasi§i toz seker

2 corba kasigi bal

1 yemek kasigi limon suyu
Soguk su

Kavunun gekirdekli bolimiind alip kabugundan ayirdiktan sonra blender'in igine irili ufakli dograyin. Uzerine toz
sekeri ekleyip blender'i ¢aligtirin. lyice pure olduktan sonra limon suyu ve bali ekleyip tekrar blender'i galistirin.
Kavunun biraktigi suya bakarak icilecek kivama gelene kadar soguk su ekleyin.

Bu noktada tadina bakin eger sekeri az ise tekrar ekleyin. Seker eriyene kadar karistirin. Meyve suyunun
icerisinde hicbir tortu istemiyorsaniz kevgirin i¢ine tek kat koydugunuz tilbentten suyunu sizin. Servise kadar
buzdolabinda bekletip bardaklara dékerek servis edin.
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