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KAVUN SORBE

1 buguk fincan su
1/2 fincan seker
250-300 gram kavun
1 tath kasidi yag

KigUk bir tencerede yag, su ve sekeri kaynatin. Seker eriyene kadar, yaklasik 2 dakika orta ateste pisirin. Seker
surubunu alip 30 dakika kadar bekleterek, sogutun.

Kavunu blender'dan gegirip pure haline getirin (Toplamda 2 bardak dolusu kavun piresi elde etmis olmalisiniz).
Soguyan seker surubu ile karigtirin. Dondurma makinenizin kullanim talimatlarina uygun olarak, sorbeyi
dondurun.
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