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KAVUN RECELI

2 kilo kavunu dilimleyin. Kabuklarini ve orta kisimdaki yumusak yerlerini kesip ¢ikartin.

Sert kalan kisimlarini ince ince dograyin.

Bir tasin icerisine 2 litre kadar su doldurun ve 2 paket karbonati ilave edip karigtirin.
Dilimlediginiz kavunlari igine koyarak 5-6 saat bu sekilde bekletin.

Daha sonra ¢ikarip bol su ile yikayin.

Kavunlari bir tencereye alin (zerine 4 su bardagi toz sekeri ve 2 su bardadi su ilave edip pisirin.
Serbet kismi koyulasmaya baslayinca 1 yemek kasigi limon suyu ilave edip 5 dakika kadar kaynatip ocaktan
alin.

Sogumadan kavanozlara pay edin ve kavanoz kapaklarini sikica kapatin.

Kavanozlari ters gevirerek soguyana kadar bekletin.

Isik ve 1s1 almayan bir noktada muhafaza edip dilediginiz zaman tiiketin.
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