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KAVUN KELEGI TURSUSU (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Kavun kelegi 2000 gr / 10 adet
Sarimsak 8 gr / 4 adet

Limon suyu 150 ml/ 15 yemek kasigi
Su 1500 ml/ 7,5 su bardag

Kaya tuzu 40 gr/ 5 yemek kagigi

Kavun kelekleri bigakla 3-4 yerden delinir ve kavanoza yerlestirilir.
Sarimsak icerisine eklenir.

Tursunun suyu igin tuz, su ve limon suyu karistirilir.

Hazirlanan tursu suyu karpuz keleklerinin tzerine dokulUr.

1 ay bekletildikten sonra servise hazir olur.

Not: Kavun kelegdi yerine karpuz kelegiyle de tursu kurulabilir. Tursu kurulduktan sonra kelekler su ¢ekebilir bu
durumda su ilave edilmelidir.
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