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KAVUN KEBABI

www.sefabdullahusta.com

1 adet kavun

500 gr kugbas! et

2 adet havug

1 su bardagi bezelye
2 adet patates

1 tutam maydanoz
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
3 adet karigik biber
2 adet domates

1 cay kasigi tuz
Karabiber

Pul biber

Kekik

Tencereye yag ve eti koyup kavuruyoruz. 1 su bardagi suyu ilave ediyoruz. 20 dakika kaynadiktan sonra icine
havug ilave edip kavuruyoruz.

Baharatlar ekledikten sonra patatesleri ilave edip kaynatiyoruz.

Sirasina gére bezelye, biber, domates verdikten sonra iyice pisiriyoruz. )

Altina kapatip maydanozu ekliyoruz. Kavunun igini temizleyip i¢ malzememizi koyuyoruz. Igini doldurduktan
sonra 180 derecede 30 dakika firnladiktan sonra servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:166614 « adi:Kavun Kebabi « génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:22.05.2024 - 16:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kavun-kebabi-vt117167
https://www.sefabdullahusta.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kavun-kebabi-166614.jpg
http://www.tcpdf.org

