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KAVUN CANAGINDA MEYVELI PARFE

1 cay bardadi kavun suyu
1 adet kavun

1 bardak yogurt

1 bardak toz seker

1 paket krem santi
Kavun pargalari

1 corba kasigi margarin
Kiraz

Seftali

Cikolata

Kavunu iyice yikiyoruz. Kapagini dikkatlice zik zak gizerek kesiyoruz. Kavunun gekirdeklerini ayikliyoruz.
Kavunun parg¢alarinin bir kismini dograyicidan gegcirip pire haline getiriyoruz. Kalan kismini da kiip kip
dogruyoruz. )

Karistirma kabina bosaltiyoruz. Uzerine toz krem santiyi bosaltip mikserle karistiriyoruz ardindan yogurdu ilave
ediyoruz. Eritilmis yagd, kiraz, kip kip dogranmis seftaliyi ekliyoruz. Damla ¢ikolatay! da ekliyoruz.
Hazirladigimiz meyve karigimini kavunun igine bosaltiyoruz. Kavunun kapagini kapatip 1 giin buzdolabinda
bekletiyoruz.
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