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KAVUN ÇANAĞINDA MEYVELİ PARFE

1 çay bardağı kavun suyu
1 adet kavun
1 bardak yoğurt
1 bardak toz şeker
1 paket krem şanti
Kavun parçaları
1 çorba kaşığı margarin
Kiraz
Şeftali
Çikolata

Kavunu iyice yıkıyoruz. Kapağını dikkatlice zik zak çizerek kesiyoruz. Kavunun çekirdeklerini ayıklıyoruz.
Kavunun parçalarının bir kısmını doğrayıcıdan geçirip püre haline getiriyoruz. Kalan kısmını da küp küp
doğruyoruz.
Karıştırma kabına boşaltıyoruz. Üzerine toz krem şantiyi boşaltıp mikserle karıştırıyoruz ardından yoğurdu ilave
ediyoruz. Eritilmiş yağı, kiraz, küp küp doğranmış şeftaliyi ekliyoruz. Damla çikolatayı da ekliyoruz.
Hazırladığımız meyve karışımını kavunun içine boşaltıyoruz. Kavunun kapağını kapatıp 1 gün buzdolabında
bekletiyoruz.
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