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KAVUN BAKLAVASI

inci Besogul
17. yy Osmanh mutfagindan

"Bir nekre tavr olup baklava resminde tabh olunur.”

Evveld bir minasip kenarli tepsiyi azca yaglayip, icine on tane ince agilmig yufka koyduktan sonra gayet tath
kavundan kaslik ile alip ol yufkalarin tizeri glizelce o6rtilinceye kadar diizenlenir. Daha sonra bunun tzerine bir
adet yufka yine konur, Gzerine yag serpilir. Ondan sonra firinda geregdi kadar kizarinca ¢ikarilir. Firindan
¢ikarildiktan sonra Uzerine cokga seker ekip servis yapilsa lezzeti hos ve safra icin faydalidir.

Not: Uzerine bir ince yufkadan sonra bir yufka dahi kalinca konup iyice pisirilse o, kalin yufka kaldirilip, yerine
incesi kalinca daha glizel olur.
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