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KAVRULMUS SEBZELI KEMIK SUYU

Kaval kemigi 12 kg (kU¢Uk parcalara bélinmusg)
Tereyagd! 4 yemek kasigi

Sogan 1 adet

Sarimsak 5 dig

Taze sogan 3 dal

Taze kekik 10 dal

Taze biberiye 3 dal

Maydanoz 2 demet

Domates salcasi 1 yemek kagigi
Kereviz sapi 2 dal

Su 10 su bardag

ExpertChef Gok Amagl Pisirici’yi Sote 160 °C moduna alin. Tereyagini haznede kizdirin.

Tim sebzeleri 7-8 esit pargaya bolin. Kuru sogani, sarimsaklari ve kereviz saplarini ExpertChef’in haznesinde
6-7 dakika kavurun.

Daha sonra kalan tim sebzeleri de ekleyerek 7-8 dakika daha kavurun. Salgayi da ekleyip kavurmaya devam
edin. Kemikleri ekleyerek 2 dakika daha soteleyin. Suyunu ilave edip kapagdini kapatin.

ExpertChef Gok Amagl Pisirici’yi DUdUkIU Et/ Tavuk moduna getirerek 60 dakika pisirin.

Pisirme isleminin sonunda ExpertChef ‘in sogumasini bekleyin. Daha sonra basincini tahliye edip kapagini agin.
Soguduktan sonra hazirladiginiz kemik suyunu ince tel bir siizgegle siiziip kavanozlara pay edebilirsiniz.

Not: Sote modunda kapak ag¢ik kullanilmalidir. Gorba, yemek ve pilaviarinizda kullanabilirsiniz.
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