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KAVRULMUS KAYISILI LIMONLU HINDISTANCEVIZLI
KUGCUK TARTLAR

https://www.elele.com.tr

4 taze kayisl, ikiye bdlinmus, ¢ekirdegi ¢ikarlmis ve kalinca kesilmis
3 su bardag kuru hindistancevizi

1 blyUk cay bardagi pudra sekeri

6 yumurta beyazi

Su

1.5 bardak limonlu krema

Firnni dnceden isitin. Kayisilari pisirme kagidina koyup yumusayana kadar yaklagik 15 dakika kavurun. Firindan
¢ikartin ve sogumaya alin. Pudra sekerini, Hindistan cevizini ve yumurta beyazlarini bir kasede karistirin.
Gerekirse biraz su ekleyin. Muffin kaplarina karisimi yayin. Yaklasik 15 dakika pisirin ve firindan gikartarak
kenara sogumaya birakin.

Karigimlari sogudugu zaman dikkatlice kaplardan ¢ikartin. Ortalarindaki bosluklart limonlu kremayla doldurun.
Uzerine kavrulmus kayisilari koyun. Servis edin.

Not: Tartlarin hamurunun olabildigince kalin olmasi, hem kolay tutulmasini hem de elde dagiimamasini
saglayacak. Eger elinizde varsa, silikon muffin kaplar kullanin. Bdylece hamuru pistikten sonra kaptan
kirmadan daha kolay ¢ikartabilirsiniz.
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