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KAVRULMUS EKMEKLI EV ERISTESI

https://www.elele.com.tr

2 yemek kasi§i tereyagi
500 g ev erigtesi

3 su bardagi sicak su
Tuz

3 dilim bayat ekmek
Uzeri igin:

50 g tulum peyniri

Tereyaginin yarisini bir tencerede eritin. Eristeyi ekleyip hafif kavurun. Sicak su ve tuzunu ilave edin. Kisik ateste
kapagi kapali olarak erigteler yumugayincaya kadar pisirin. Gerekirse biraz daha sicak su ekleyin. Erigteler suyu
tamamen ¢ekip pistiginde ocaktan alin. Uzerine kagit havlu kapatip demlenmeye birakin. Kalan tereyagdini bir
tavada eritin. Kiip dogradiginiz bayat ekmek dilimlerini ilave edin ve iyice kizarincaya kadar kavurun. Kizaran
ekmekleri dinlenen erigtelere ilave edip karistirin. Kavrulmus ekmekli erigtenizi servis tabaklarina paylagtirin.
Uzerine ufaladiginiz tulum peynirini ilave edip sicak servis yapin.
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