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KAVRULMUS BADEMLI UN KURABIYESI

125 gr margarin

2 yemek kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri
Yarim su bardagi badem

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1,5 su bardagi un

Bademleri yagsiz olarak yapismaz yiizeyli bir tavada 5 dakika kadar kavurun. Ocaktan alin, sogumaya birakin.
Oda i1sisinda yumusamis margarini, Pakmaya Pudra Sekeri krem haline gelene dek ¢irpin.

Ayri bir kapta elenmis unu, Pakmaya Sekerli Vanilin[?li ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[Zlnu harmanlayin.
Margarinli karigima azar azar unlu karigimi ekleyerek yumusak kivamli bir hamur elde edene kadar yogurun.
Hamurdan, cevizden biraz daha blyUk pargalar (30 gramlik) koparin ve elinizde yuvarlayin. Hamuru
avucunuzda toparlayin, yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Her hamurun Gzerine birer badem yerlestirip
hafifce bastirin.

160 dereceye ayarl dnceden isitilmis firinda, 20 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:34341 « adi:Kavruimus Bademli Un Kurabiyesi « génderen:Anne ¢ indirme tarihi:18.04.2025 - 13:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kavrulmus-bademli-un-kurabiyesi-vt25287
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kavrulmus-bademli-un-kurabiyesi-34341.jpg
http://www.tcpdf.org

