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KAVRUK SIGARA BOREGI

3 adet yufka

Kizartma yag

Iciigin:

300 gr kiyma

3 dilim bayat ekemek ici
1 kahve fincani siviyag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Tavaya yag ve kiyma konur. Orta ateste kiyma suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur. Ufalanmis ekmek igi, tuz
ve karabiber eklenir, 5 dakika daha kavrulur. Yufkalar Ust Uste konur. 8'er Gi¢ggen pargaya kesilir. Kenarina
kavrulmus i¢ konur ve rulo yapilir. Kizgin yagda altin rengi kizartilr.
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