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KAVATA MUSAKKASI

Kavatayi hasalayiniz, baskida aci suyunu ¢ikarip pargalayiniz, gentilmis sogani bir kasik sadeyagda 6ldurinUz,
icine 320 gram kiyma atip kavurunuz. Kiymalari kughaneye seriniz, Gzerine kavata diziniz. Bdylece kat kat
kushaneye doldurunuz. Tuzunu ekiniz, Gstin0 6rtiinceye kadar etsuyu koyunuz, orta ateste pisirip tabagda
geviriniz.

Not: Kavata sert ve fazla kizarmayan bir domates tiridur.
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