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KAVATA CORBASI

Melce Ut'tabbahin (basili ilk Tlrk yemek kitabr)
Mehmet Kamil 1844

Malzemeler (8 porsiyon igin)

Yesil ham domates 1kg.

Bugday unu (2 su bardagi) 240 gr.
Sit (2 su bardagdi) 450 gr.

Et suyu (4 su bardagi)

Tereyagdi ( 2 gorba kasigdi) 80 gr.
Tuz (1 cay kasigr) 10 gr.

Dolmalik biber 1 adet

Dere otu 2 demet

Domates ve biberi kaynar suya atin. Birka¢ dakika sonra domatesleri kevgirle alin. Biberi dis kabugu kolayca
soyulacak kivama gelene kadar kaynatmaya devam edin.

Domatesleri kiip seklinde dograyin. Tencerede eritilmis tereyadina domatesleri ekleyip orta ateste eritinceye
kadar karigtirin. Pigen domatesi tel stizgegten gegirip gorbay! pisireceginiz kaba koyun.

Biberi dograyip tencereye alin. Ustline et suyunu ekleyip orta ateste kaynamaya birakin.

Un ve sutl plrizsiz kivama gelene kadar cirpin. Ezerek tel siizgegten gegirin ve azar azar kaynayan ¢orbaya
ilave edin. Tuzunu ekleyip kisik ateste 10 dakika karistirarak kaynatin.

Corbayi atesten alin. Tavada az miktar tereyadi ile dere otunu sote edip Ustine dokin.
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