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KAVANOZDA KEK

3 yumurta (Oda sicakliginda)

1 su bardag toz seker

3/4 su bardagi sivi yag

1 su bardadi maden suyu (Meyveli de kullanabilirsiniz)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 tath kagigi kakao (Arzuya gdre)

Derin bir karistirma kabinin igerisinde seker ve yumurtalarn mikser ile 4-5 dakika ¢irpin. Yagi, unu ve vanilyay!
ilave edin. Maden suyunu ayri bir kabin igerisinde kabartma tozuyla karistirin. Simdi kabartma tozu ve maden
suyu karigimi da diger karisima ilave ederek ¢irpin. Unu azar azar ve ¢irparak ilave edin. Kavanozlari oda
sicakligindaki tereyadi ile yaglayin. Kavanozlarin yarisina gelecek sekilde kek hamurunu paylastinn. Firin
tepsisine dizdiginiz kavanozlari, énceden isittiginiz 170 derece firinda yaklasik 30 dakika pisirin. Soguduktan
sonra servis yapin.
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