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KAVANOZDA HINDIBA SALATASI

Refika Birgdl

3 adet Hindiba

2 avug Ceviz

30 gr. [zmir Tulumu

1 corba kasigr Mayonez

1 tath kasig! Bal

5 adet Frenk Sogani

1 corba kagigi sirke

1 corba kagig1 Zeytinyagi
Yarim ¢ay kagigi Karabiber

Hindibanin yapraklarini ayirip diklemesine biyiikge bir kavanoza yerlestirin. Sonundaki clicigini de
dograyabilirsiniz, en ucundaki parga aci olacaktir onu kullanmayin. Ardindan elinizle pargaladiginiz 2 avug cevizi
tavada hafif¢e kavurun. 30 gr ufalanmis Izmir tulumu ile birlikte kavanozun igine serpin. Kavanozun kapagini
yeme zamani geldiginde soslamak {izere dolaba kaldirin.Sira sosunu yapmaya geldi. Valso[?nun igine 30 gr
Izmir tulumu, 1 ¢orba kasigi mayonez, 1 tath kasidi bal, 5 adet frenk sodani, 1 gorba kasidi sirke, yarim ¢ay
kasig! karabiber ve 1 ¢orba kasigi zeytinyadini koyun ve krema kivamina gelene kadar galistirin. Salatay!
yiyeceginiz zaman kavanozunun i¢ine salata sosunu bogaltip iyice ¢alkalayin ve salatayi servis kabina dékdin.
Bdylece yapiimasi ¢ok kolay olan kavanozda hindiba salataniz da hazir.
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