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KAVANOZDA ERIK

Kullanilacak malzeme:
1 kilo murdim erigi,
300 gram toz sekeri,
1/2 litre su,

Yapimi: Bir kilo mUrddm erigini veya sert etli ve kokulu herhangi bir erigi bol suda iyice yikayip kurulamali. Beri
yanda 300 gram toz sekeriyle yarim litre suyu bir tencerede yirmi dakika kadar kaynatmali. Bu sirenin sonunda
tencereyi atesten indirip sogumaya birakmali. Serbet iliyinca erikleri i¢ine atmali ve kabi tekrar atese oturtmall.
Erikler katildiktan sonra serbet yeniden kaynamaya baglayinca kabi tekrar atesten indirip bir kenarda sogumaya
birakmali. Erikle serbeti iyice soguyunca bunlari temiz bir cam kavanoza dékmeli ve kavanozun kapagini sikica
kapayip kabi serin ve rutubetsiz bir yere kaldirmal.
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