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KAVANOZDA ARMUTLU KEK

https://www.elele.com.tr

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag eritilmis tereyagi
1 paket vanilya

1 su bardag st

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 kg armut

Firini 180 derecede isitin. Yumurtalari ve toz sekeri birlikte ¢irpin. Seker ve yumurtalar iyice kariginca Gizerine
vanilya, sut, tereyagini da ilave edip (tereyaginin sicak olmamasi gerekiyor, erittikten sonra sogumasini
bekleyin) karistirin. Un ve kabartma tozunu birlikte karigimin Gzerine eleyin ve hamuru homojen bir yapiya
kavusuncaya kadar ¢irpma teli ile iyice karistirin. Genis agizli kavanozlarin igini kekinizin yapismamasi igin
yaglayin. Kek malzemesini kavanozlarin tgte birini gegcmeyecek sekilde kavanozlara paylastirin. En son temizce
yikadiginiz armutlari unlayip kek hamurunun igine batirin ve firina verin. Yaklasik 30 dakika firinda pigirin.
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