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KAVANOZ TATLISI

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram cilek

Kremasi icin:

1 litre st

50 gram un

50 gram musir nisastasi
200 gram toz seker

2 adet yumurta sarisi

1 adet yumurta

100 gram beyaz ¢ikolata
1 paket vanilin

200 mililitre krema

Krep kingi igin:

60 gram yumurta beyazi
60 gram tereyag!

60 gram pudra sekeri
60 gram un

Ganaj igin:

200 mililitre krema

100 gram bitter gikolata

Krema icin orta boy bir tencerede sit, seker, nisasta, un, yumurta sarilari ve bittin yumurtayi seker eriyene
kadar karigtirin.

Ardindan ocag@a alip orta ateste koyulasana kadar surekli karigtirarak pisirin.

Koyulasan kremaya beyaz ¢ikolata ve vanilin ekleyip 2-3 dakika daha karistirip ocaktan alin.

Bir tepsiye kremay! aktarin tzerine stre¢ serip tamamen soduyana kadar buzdolabina kaldirin.

Kremayi tamamlamak i¢in mikserle genis bir kasede sit kremasini kptrtlin ve igine azar azar pastaci
kremasini ekleyip birlestirin.

Kremayi sikma torbalarina alip buzdolabinda dinlendirin.

Krep kingi icin bir kasede tereyad eritip igine pudra sekeri, un ve yumurta beyazlarini koyup purtizsiiz olana
kadar karigtirin.

Karigimin yarisini yagl kagida ince bir katman halinde siriip 200 derecelik firinda kizarana kadar 5-7 dakika
pisirin. Kalan yarisi i¢in de ayni iglemi uygulayin.

Finndan ¢gikan hamuru elinizle ufak pargalara baltin.

Ganaj icin krema ve bitter ¢ikolatay! mikrodalga firin ya da ocakta kisik ateste eritin.

Kavanozlarin tabanina ikiye kestiginiz ¢ilekleri tek sira olarak yerlestirin.

Gileklerin tzerine gelecek kadar krema sikin,lizerine biraz krep kingi ekleyip tekrar krema ile doldurun.

Son olarak ganaj ile Gzerini kaplayip tekrar krep kingi serpin ve yarim cilek ile susleyin.

Tatllan 1 saat kadar buzdolabinda dinlendirip ardindan servis edebilirsiniz.
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