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KAVANOZ CORBASI

Malzemeler

2 Kaslk Bizim Margarin,

4 Su Bardag Tavuk Suyu,
1 Yumurta,

3 Kaslk Bizim Mutfak Un,
3 Kasik Igim Yogurt,

3 Dis Sarmisak,

Nane,

Karabiber,

Tuz.

Hazirlanisi

Margarini tencerede eritin. Tavuk suyunu ekleyip kaynatin. Diger tarafta kalan malzemeyi bir miktar suyla
birlikte bir kavanoza koyun. Tim malzeme karigincaya kadar kavanozu sallayin. Karigan malzemeyi kaynayan
suya ilave edip tekrar kaynayana kadar karigtirin. Kaynamaya basladiktan sonra 2 dakika daha pisirin.

Oneriler: Kavanozdaki malzemeyi tencereye bosaltmadan énce kavanoza kaynayan sudan ekleyip malzemenin
Isinmasini saglayin. Yoksa malzeme kesilip patrlt bir gérinta olusturabilir.
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