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KAVALA KURABIYESI

1 paket yumusamis margarin
1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi badem

1 paket kabartma tozu

5 su bardagi un

Yumusamis margarini siviyagi ve pudra sekerini iyice karistiriyoruz.Sonra ununu ve kabartma tozunu ilave edip
yumusak bir hamur elde ediyoruz. Bademleri teflon bir tavada ¢it ¢it diye ses gelene kadar ve kokusu ¢ikana
kadar kavuruyoruz. llinan bademleri de hamura ekliyoruz. Sonra hamurumuzu resimde gérdigumuz gibi ya
bardakla ay seklinde kesip yada ay ¢oregi gibi sekil verip yagl kagit serdigimiz tepsiye diziyoruz. Onceden
isittigimiz firmimizda Gzeri kizarmadan pisiriyoruz.Uzeri beyaz olacak firini kapatip kurabiyelerin i¢ini gekmesini
bekliyoruz. llikken Uzerine pudra sekeri eliyoruz.
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Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 29.04.2024
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