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KAVALA KURABIYESI

Sahrap Soysal

250 gr bitkisel margarin (oda sicakhginda yumusamis olmali)
1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi irmik

Varsa 2 ¢ay kasigi toz mahlep

Alabildigi kadar un

Oda sicakhiginda yumusamis yagdi, pudra sekerini, irmik ve mahlebi derin bir kaba koyun. Bir taraftan
yogururken, bir taraftan da unu azar azar ilave etmeye baslayin.

Un kurabiyesinin uzun slre yogrulmasi gerekir, dnce pargalanir, yogurdukga toplanir ve kivama gelir. Kulak
memesi kivaminda ve ele yapismayan bir hamur elde etmelisiniz. Hamuru toplayin.

Finn tepsisine firin kagidi serin. (un kurabiyesi pisirilecek tepsi yaglanmaz)

Hamurdan kicUk parcalar koparip pargalari ister yuvarlayin, ister kurabiye kaliplaryla sekillendirin. Ya da 2
parmak kalinhginda uzun yuvarlak pargalar yapip parc¢alari 5 santim uzunlugunda dilimleyin.

Kurabiyeleri 6nceden isitip 160 dereceye ve alt-Ust konuma ayarladiginiz firinda Gzerleri beyaz kalacak sekilde,
en fazla 20-22 dakika pisirip ¢ikarin.

Finndan ¢ikardiginiz kurabiyelerin sicakken yumusak oldugunu géreceksiniz.

Un kurabiyesi kendi sicakligiyla pismeye devam eder.

Soguyup sertlesen kurabiyeleri servise sunun.
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