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KAVALA KURABIYESI

1 cay bardadi tuzsuz badem

1 su bardagi un

125 gram tereyagi

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Bademleri biraz iri olacak sekilde mutfak robotundan gecirin. Daha sonra bir tavaya alip Uzerine 1 ¢ay bardagi
un ekleyin. Unun rengi degisene kadar kavurun ve ocaktan alip sogumasi igin kenara alin.

Badem ve un karigimi soguduktan sonra derin bir kaseye alin. Uzerine tereyadi, pudra sekeri, kabartma tozu ve
1 su barda@i unu yavas yavas ekleyip yumusak kivama gelene kadar yogurun. Daha sonra hamurunuzu ¢ok
ince olmayacak bicimde elinizle agin ve D sekli verin. Ardindan kurabiyelerinizi firin tepsisine alin ve 170
derecede glizelce pisirin. Firndan alinca sogumaya birakin ve soguduktan sonra da her iki tarafini da pudra
sekerine bulayip servis edebilirsiniz.
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