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KAVALA KURABIYESI

125 gram tereyagi

1/4 bardak pudra sekeri
1/2 paket kabartma tozu
1/2 tuzsuz badem

1 bardak kadar un
Uzerine:

Pudra sekeri

Bademleri iri bir sekilde robota ¢ekin. 1/2 bardak unla bademleri genis bir tavada kavurun. Soguduktan sonra
diger butin malzemelerle beraber yodurun, yumusak bir hamur elde edin. Un serpistirdiginiz tezgahin tzerine
alin.

Elinizle kalin bir sekilde agctiktan sonra ya ay seklinde kalipla ya da ¢ay bardagyla sekillerini verip yagl kagit
serili firin tepsisine alin. Onceden isittiginiz 170 derecelik firnda 15-20 dakika kadar pisirin. Soguduktan sonra
bolca pudra sekerine bulayin.
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