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KAVAK MANTARI KAVURMASI

Yarim kg kavak mantari

2 adet biyik boy kuru sogan
2-3 adet sivri biber

3 dig sarimsak

3 adet domates

100 gr margarin

Tuz

Karabiber

Kekik

1 corba kagigi sirke

Mantarlar akarsu altinda yikanir, iri pargalar halinde dogranir. Soganlar piyazlik, biber ve domatesler kiigik
dogranir, yagda soganlar kavrulur, icine mantarlar, dogranmis biber ve domatesler ilave edilir. Bir corba kasigi
sirke, kiyllmig sarimsaklar, tuz ve az karabiber ilave edilir ve mantarlar suyunu salip gekene kadar pisirilir,
Uzerine bir tutam kekik serpilir ve dinlendirildikten sonra servis edilir.

Fotograf "mahperi" tarafindan génderildi. 06.06.2015
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