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KATMERLI PONCIK
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1 paket instant maya

4 su bardagi un

1 su bardag ik sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

1 tath kasidi toz seker

Yarim tatli kagigi tuz

Arasi icin:

100 gram oda sicakliginda tereyagi
2-3 gorba kasig! kayisi marmeladi
Uzerine:

Yumurta sarisi

Maya ve unu karigtirin. Ayri bir yerde sit, sivi yagd, yumurta aki, toz seker ve tuzu karigtirip, mayall karigima
ekleyin ve ele yapismayan hamur elde edin. 8 parcaya ayirip, her bir pargayl 15 cm ¢apinda acin. Uzerlerine
tereyagi sirlip, Ust Uste yerlestirin. En Ustte kalan hamuru yaglamayin. Oklava veya merdane yardimiyla, ¢capi
70 cm olana kadar agin. 16 pargaya bolip, Uzerlerine kayisi marmeladi siiriin. Sigara béregi gibi sarip,
kenarlarinin agilmamasi igin hafifge kivirin. Firin tepsisine dizip, Gzerlerine yumurta sarisi siiriin. 45 dakika
mayalanmaya birakin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda hafif pembelesene dek pisirin. Sicak olarak
servis yapin.
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