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KATMER POGACA

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag

1 yumurta (aki i¢ine, sarisini tstline kullanacagiz)
1 paket kuru pakmaya

2 cay kasigi tuz

2 cay kasigi toz seker

Alabildigi kadar un

Ik su 1 bardak

Arasi icin:

75 gr tereyagdi (oda sicakliginda beklemis olacak )
100 gr peynir

Istege bagl; zeytin, sosis vs.

Sutu Ilik olacak sekilde isitiyoruz ve tim Malzemeleri sirayla ekliyoruz ve 5 dk kadar karistiriyor mayalanmaya
birakiyoruz.

Hamur mayalandiktan sonra bezelere ayirip tepsi boyunda agiyoruz ve aralarina tereyagi strlyoruz hamuru i¢
icine istiyoruz ve her katladigimiz kata tereyagi suruyoruz 3 4 tane bezeyi bu sekilde yaparak buz dolabinda 30
-45 dk bekletiyoruz sonra agmaya bagliyoruz </span>

Actigimiz hamuru ucken sekilde pargalara ayirp kesiyoruz i¢ malzemeyi katip rulo yapiyoruz uzerine yumurta
sarisi (istege bagli ) surup ¢orekotu ve susam serpip isittiimiz 180 derece firinda 20 dk pisiriyoruz servise
hazir.

© lezzetler.com tarif no:138504 « adi:Katmer Pogaca * gdnderen:yorgun giftci « indirme tarihi:06.04.2025 - 17:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/katmerli-pogaca-vt89264
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/katmer-pogaca-138504.jpg
http://www.tcpdf.org

