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KATMERLI POGACA

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar ilik su
1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi yogurt
1 yumurta

1 paket kuru maya

3 su bardagi un

Ara malzemesi:

100 gram margarin
ici icin:

1 su bardagi rendelenmis kasar

Unun ortasina yumurtanin akini ve mayay! koyun.

Sonra yogurdu, yagi ekleyin. Kulak memesi kivaminda olana kadar suyu ekleyin ve yogurun.

Merdane ile agin iki esit pargaya ayirin ve margarini eritin agtiginiz iki par¢ca hamura stiriin. Hamurlari rulo
yaparak Ust Uste koyun bu sekilde rulo yapin.

2 Parmak eni olacak sekilde rulolar kesin.

Kestiginiz parcalari el yardimiyla acin ve kagari koyun ve kapatin Uzerine yumurtanin sarisini sirtin ve ¢érekotu
serpin 200 derece de 1sinan firinda pisirin.
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